Tunnelma voittaa aina

ALKUUN

HUMMERIKEITTO 18 € (G, L)
Kermaisen tayteldistd hummerikeittoa, tarjoillaan lGmpimdan dippileivan kanssa

VUOHENJUUSTOSALAATTI 16 € (L)
Vuohenjuustoaq, raikasta vinersalaattia, makeita rypdleitd, marinoitua artisokkaa, kurkkua, tomaattia ja pikkeldityd sipulia

GRILLATTUJA KATKARAPUJA 22 € (G, M)
Grillattuja katkarapuja, yritejd ja sitrushedelmid avokadosalaatin p&adalld, lisaksi klassista valkosipuli-aiolia

SPICY HOT WINGS & BLUE CHEESE DIP 16 € (G, L)
Maustettuja, rapeita siipid ja kermaista sinihomejuustodippid

MYRTTISEN SUOLAKURKKUJA 9 € (G, L)
Perinteisid Myrttisen suolakurkkuja, smetanaa ja hunajaa

PAARUUAKSI

MAJVIKIN JUUSTOBURGER 23 € (L)
Grillattu naudanlihapihvi (150 g), cheddarjuustoa, rapeaa jadvuorisalaattia, pikkeldityd punasipulia ja paahdettua
valkosipulimajoneesia.
Tarjoillaan rapeiden ranskalaisten kera

FISH & CHIPS 24 € (G, M)
Rapeaa kalafilettd, bataattilastuja, kermaista hernepyrettd ja
ranskalaisia perunoita

HARKAA BOURGOIGNON SKRUUVIN TAPAAN (G, L)
Hitaasti kypsytettyd harkéd ja possua juuresten kera tummassa kastikkeessa,
tarjoillaan perunamuusin kera

RISOTTO AL SOLE 19 € (G, L)
Kermaista risottoa ja talon marinoitua ponzu-tofua,
mausteena tuoretta sitrushedelmien kuorta

BROILERI-VUOHENJUUSTOSALAATTI 22 € (L)
Grillattua broileria, vuohenjuustoa, raikasta vihersalaattia, makeita rypdleitd, marinoitua artisokkaa, kurkkua, fomaattia ja
pikkeldityd sipulia

JALKIRUUAKSI

OMENA TARTE TATIN 14 € (L)
Klassinen, karamellisoitu IGmmin omenatorttu
Madagaskar - vaniljajaateldd

CREME BROLEE 14 € (G, L)
Vaniliainen creme brdlée,
pinnalla rapeaa, poltettua sokeria

SUKLAA FONDANT 15 € (L)
L&mmint&, mehevdd suklaakakkua Madagaskar - vaniljajadteldn kera

CROISSANT PANNUKAKKU 16 € (L)
Croissant-tyylinen pannukakku tarjoillaan kauden hedelmien ja Madagaskar -vaniljajaételdn kera.



