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POYTIINTARJOILTUJA MENUEHDOTELMIA

Nama menuehdotelmat ovat téaydellisté nautiskeltavaa korkeintaan 50
hengen ryhmille. Mikdli ryhmdnne on suurempi, suunnittelemme juuri teidén
tilaisuuteen sopivan menun. Talldin menu on yhtendinen kaikille.

KEITTIOMESTARIN SESONKIMENU
56 €

1.4-16.6.2024

Samettista parsakeittoa ja marinoitua parsaa

%k k%

Kevyesti savustettua lohta, hunaja-hollandaisekastiketta ja parsarisottoa

%k k%

Kuohuviinisorbettia ja mansikka-raparperisalaattia

Juomasuosituksemme
Kuohuviini: Fantinel Prosecco, Italia | 60 €
Valkoviini: Fine Riesling, Mosel, Saksa | 52 €
Jalkiruokaviini: Muscat de Saint Jean de Minervois,
Muscat, Ranska | 10 € / 8 cl

KLASSIKKOMENU
69,50 €

Savusiikatartaria ja lohen matid, talon leipaé

%k k%

Harkaa kahdella tapaa ja tummaa tryffelikastiketta

* k%

Majvikin tummasuklaakakkua ja appelsiinisorbettia

Juomasuosituksemme
Valkoviini: Chablis, Bourgogne, Ranska | 73 €
Punaviini: Passonero Rosso, DOC Arcole, Italia | 69 €
Jalkiruokaviini: Colheita Tawny Port 2014, Portugali | 8 € / 8 cl
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MERELLINEN MENU
69,50 €

Grillattuja marinoituja scampeja ja aiolia

Hiillostettua nieridd ja tayteldistd Sandefjordinkastiketta,
kukkakaali-perunapyreeté

%k k%

Pannacottaa, marinoituja marjoja ja paahdettua valkosuklaata

Juomasuosituksemme
Lapi aterian: Villa Maria Earth Garden Sauvignon Blanc,
Marlborough, Uusi-Seelanti | 69 €
Jalkiruokaviini: Muscat de Saint Jean Minervois,
Ranska | 10 € / 8 cl

KASVISMENU
58 €

Saatavana myds vegaanisena

Punajuuricarpaccio, vuohenjuustomousseq, basilikabalsamicoa
ja paahdettuja pinjansiemenia
Sitrusrisottoaq, parsaa ja Taleggio-juustoa

* k%

Créme Brullée

Juomasuosituksemme
L&api aterian: Villa Maria Earth Garden Pinot Noir,
Marlborough, Uusi-Seelanti | 73 €
Jalkiruokaviini: Muscat de Saint Jean Minervois,
Ranska |10 € / 8 cl
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MAJVIK-BUFFET 57 €

(kahdella padruolla 64 €)
Minimihenkilomadara 35 henkildoa

Katkarapusalaattia
Loimutettua siikaa ja ruohosipulidressing
Pahkind-melonisalaattia
Kanacaesarsalaattia
Marinoituja vinanneksia
Fetasalaattia
Vihredda salaattia, leipévalikoima ja voita

%k %k %k

Hitaasti kypsytettyd harkéad, konjakki-kermakastiketta,
maalaisperunoita ja paahdettuja vihanneksia
TAI
Majvikissa savustettua lohta ja sienikastiketta
maalaisperunoita ja paahdettuja vihanneksia

%k %k %k

Hedelmadajuustokakkua

Juomasuosituksemme
Valkoviini: Millefiore Pinot Grigio, Puglia, Italia | 52 €
Punaviini: 200 Gallons Red, Peninsula de Setubal, Portugali | 59 €

Menujen yhteydessé kdytdmme vetend
talon kivenndisvettd | 4,30 € / hlo

Jugendlinnassa menujen yhteydessa
kivenndisvesi | 5,70 € / plo

Menut ovat voimassa toistaiseksi.
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